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LE PASEO

COCKTAIL CLUB & RESTAURANT

Produits frais et de saison.
Plats a la carte ou dans nos formules.

Desserts faits maison.




ENTREE + PLAT : 24 €
PLAT + DESSERT : 24 £

ENTREE + PLAT+ DESSERT : 29 €

LES ENTREES

4 Huitres de Bouzigues N°3
sur lit de glace pilée et vinaigre a I'échalotte .......ccecvennece. 8 €

Gambas juste saisies,
carpaccio de tomates anciennes au Pesto
et taboulé de ChOUX fleUT ... 10€

Foie gras de canard maison,

chutney abricot et noix,

fines tranches de pain muesli toastées..........coveervereereereerenrennnns 12€
(formule + 2 €)

Tentacule de poulpe,
gaspacho de poivron et PastEQUE ........enereneneeseeseesesssesesnes 14 €
(formule + 3 €)

Burrata 250G a partager,
et assortiment de tomates anCIieNNES ..., 15 €

LES SALADES REPAS

POKE BOWL

Salade bien-étre venue d’Hawai

saumon, boulgour, haricots verts, chou rouge,

fraises, houmous et pousses dépinards et sésame................. 19€

LA THAI =THAI

Belle poélée de seiches et crevettes,

chou rouge, mangue, vermicelles,

cacahuétes, tomates, pousses d'EPIiNArdS ........umssssssssssssssasss 20 €
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LES VIANDES

Picanha Black Angus délicatement grillée,

gratin d'aubergines et sucrines braisées .........overvreiserererennns

Pour accompagner idéalement ce plat, nous vous suggérons
notre vin rouge : Clos des Combes

Pluma ibérique,

polenta provencale et jus corsé au Miel .......cveveecrerrnrcrerrernenns

Pour accompagner idéalement ce plat, nous vous suggérons
notre vin Bio rouge : Le Clos des Serres

Agneau confit 12h fagon tajiNe ......ceeverceeseecsessessesisssseesssens

Pour accompagner idéalement ce plat, nous vous suggérons
notre vin rouge : 1779 Mas D'Arcay

LES POISSONS

Poélée de blanc de seiches en persillade,

contraste de carottes et jus de coquillages .........vvererenennes

Pour accompagner idéalement ce plat, nous vous suggérons
notre vin Bio blanc : Domaine des Pradels

Ballotine de bar au nori,
poélée de féves, concassé de tomate

et sucrine braisée SauCe CUITY VEIT ......veereereeneeseensersesssessesaes

Pour accompagner idéalement ce plat, nous vous suggérons
nos vins blancs : Viognier ou Croix de Bébian

Tataki de thon rouge au sésame et wasabi,

PUrée de ChOUX fIEUT ..ttt ssssesssaseanes

(formule + 2 €)
Pour accompagner idéalement ce plat, nous vous suggérons
notre vin Bio blanc : La Farelle

-Autre choix d’accompagnement : frites a I'ancienne

- Supplément accompagnement : 4€
N’hésitez pas a nous le demander
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NOS DESSERTS FAITS MAISON :

Ananas frais roti,

creme fraise et citron, boule de glace fraise des bois-basilic ..........

Sablé breton,

mousse au litchi, framboises fraiches et sorbet litchi .......cooveeuenncen.

Entremet toUt ChOCOIAL ... ssssaens

Millefeuille,

intensément vanille .......... ettt as b st s bt ss s ber s s ans

Assortiment de fromages du moment ..........ceeeneeenrrensresssessssssneens

Café Gourmand - assortiment de 3 minis desserts

CAfE EXPIrESSO LAVAZZA ...ouceveeeereerreeresssessssssens s s sssssssssssssssssssssssassans

(formule + 2 €)

Thé Gourmand (FOrmMUIE 4 3 €) e assaens

BOISSONS CHAUDES :

Café Lavazza expresso ou allongé ... 2€
Double café expresso............. 4€
RISTIETEO...ccvcirieericrecstcsesiseseessserssesseesssassesssssssesssnes 2€
NOISEEEE. . vurrereerrerrerereseseresiseisersessesssssesssssssssssssssssssssees 2€
Café creme................ verresessr st tentens 25€
Grand café créme (double café)......cercrrrrenenee. 4€
Capuccino (double café)........corerrrererererrnerrneesnrennns 45€
Gamme de thé «KKUSMITEA» .......cceevene.. 3€

Café arosé. ... . 4€

Digestifs (5CL) umrmrrrmrrenrresrssssssnssnnes 6a10€

PRIX NETS TTC - SERVICE COMPRIS



